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ARTES CULINARIAS
SECUENCIAL CURRICULAR

CIP CODE: 12.0500
spar i pRACERCA | FOTALDE: :
1ER TERMINO
Modulo 1
ORGA 1002 HISTORIA Y ORGANIZACION DE LA COCINA 60 0 0 60 2
NUHS 1002 NUTRICION, HIGIENE Y SALUBRIDAD 60 0 0 60 2
MATE 1224 IMATEMATICAS PARA ARTES CULINARIAS | 60 | | (U I O i 60 2
Modulo 2
INGL 1109 INGLES BASICO I 60 0 0 60 2
GAST 1001 TECNICAS CULINARIAS BASICAS 0 60 0 60 2
COCI 1034 REPOSTERIA Y CONFITERIA 0 60 0 60 2
240 120 0 360 12
2DO TERMINO
Modulo 1
INVE 1011 ALMACENAJE, CONTROL DE COSTOS E
INVENTARIO 30 30 0 60 2
DESA 1004 GARDE MANGER, DESAYUNO, BANQUETES Y 0 6 0 60 5
CATERING
CORT 1011 |CORTES DE CARNES, PESCADOYAVES | 0 1. .. 60 O 00 ol 2
Modulo 2
FACI 1002 FACILIDADES Y PLANIFICACION DE MENUS 60 0 0 60 2
SERV 1003 SERVICIO DE RESTAURANTES: LABORATORIO 0 60 0 60 2
COCI 1031 COCINA CONTINENTAL 0 60 0 60 2
90 270 0 360 12
3ER TERMINO
Modulo 1
DEST 1005 DESTREZAS DE SUPERVISION Y 60 0 0 60 2
DESARROLLO DE PEQUENOS NEGOCIOS
SERV 1004 SERVICIO DE CAFETERIA: LABORATORIO 0 60 0 60 2
COCI1032 |COCINA INTERNACIONAL: LABORATORIO | 0 1 60 O 00 2
Modulo 2
MARI 1003 PRINCIPIOS DE MIXOLOGIA, ENOLOGIA Y 30 30 0 - 5
MARIDAJE
PRTR 1006 SEMINARIO OCUPACIONAL 30 0 0 30 1
COCI 1033 PRACTICA EXTERNA 0 0 135 135 3
120 150 135 405 12
chiiiiiiiiiiililininini il FOTAL DEHORAS VCREDITOS | o450 2l -t tsq0n ks tipgg it p g i3

Nota: Los modulos tienen una duracion de 8 semanas, para un total del programa de 48 semanas.
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